MENU ENFANT 16€

ENTREE, PLAT, DESSERT ET BOISSON
(jusqu’a 10 ans)

ENTREE

Salade de pates méditerranéennes
fusilli, pesto vert, tomates, olives noires, concombre

PLATS

Aiguillettes de poulet panées frites
Ou
Steak haché frites

DESSERTS

Crépe (miel, sucre, confiture, caramel ou pate a tartiner)
Ou
2 Boules de glaces

BOISSONS

1sirop a ’eau
ou
1jus de fruits (orange ou pomme)



FORMULE A 25¢€
ENTREE/ PLAT ou PLAT/DESSERT

Boissons non comprises

ENTREES

Creme Dubarry
velouté de chou fleur, créme fraiche, cerneau de noix
Ou
Salade de chevre chaud et miel
Ou
Salade de pates méditerranéennes
fusilli, pesto vert, tomates, olives noires, concombre
Ou
Terrine de lapin au Muscadet

PLATS

Andouillette au Vouvray, frites et salade
Ou
Cuisse de Canard confite, gratin de pommes de terre
Ou
Pavé de saumon sauce Hollandaise, gratin de pommes de terre,
tomates et mozzarella

DESSERTS

Café/Thé gourmand
Ou
Crépe (miel, sucre, confiture, caramel ou pate a tartiner)
Ou
2 boules de glaces
Ou
Assiette de trois fromages



MENU DU MARCHE 31¢€

ENTREE, PLAT ET DESSERT
Boissons non comprises

ENTREES

Creme Dubarry
velouté de chou fleur, créme fraiche, cerneau de noix
Ou
Salade de pates méditerranéennes
fusilli, pesto vert, tomates, olives noires, concombre
Ou
Terrine de lapin au Muscadet

PLATS
Cuisse de Canard confite
Ou
Pavé de saumon sauce Hollandaise
Ou
Andouillette au Vouvray

ACCOMPAGNEMENTS

Gratin de pommes de terre
Ou
Purée de carottes
Ou
Gratin de pommes de terre, tomate et mozzarella
Ou
Frites

DESSERTS

Crépe (miel, sucre, confiture, caramel ou pate a tartiner)
Ou
2 boules de glaces
Ou
Tarte tatin aux pommes et sa boule vanille
Ou
Moelleux au chocolat et son coeur coulant



LA CARTE

ENTREES

Creme Dubarry- 9.50€
Velouté de chou fleur, créme fraiche et cerneau de noix

Salade de chévre chaud et miel - 11.50€

Salade de pates méditerranéennes - 8.50€
Fusilli, pesto vert, tomates, olives noires, concombre

12 escargots de Bourgogne au beurre persillé - 14.50€
Terrine de chevreuil aux airelles et a ’'armagnac - 9.50€
Terrine de lapin au Muscadet - 9.50€

Tartare de Saint Jacques - 11.50€

PLATS AVEC 1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
Hors Burger et Andouillette

Burger Végétarien - 19.50€
Pain brioché, steak de soja, tomates, salade, emmental et pesto et
ses frites

Andouillette, frites et salade - 18.50€
Cuisse de Canard confite - 18.50€
Pavé de saumon sauce Hollandaise - 18.50€
Joue de boeuf - 19.50€
Jumeau de veau - 22.50€

Souris d’agneau au thym - 25.50€



LA CARTE
NOS ACCOMPAGNEMENTS

Fondant de pommes de terre, coeur coulant aux champignons
Ou
Gratin de pommes de terre

Ou
Purée de carotte
Ou
Gratin de pommes de terre, tomate et mozzarella
Ou
Beignets de salsifis frits
Ou
Crumble de butternut et patates douces

DESSERTS
Assiette de 3 fromages - 6.50€

Tarte tatin aux pommes et sa boule vanille - 8.50€
Moelleux au chocolat et son coeur coulant - 8.50€
Café / Thé gourmand - 8.50€
Coupe de glace 1 boule * - 3.50€
Coupe de glace 2 boules *- 7€
Coupe de glace 3 boules *- 9¢€
Crépe au sucre * - 5€
Crépe a la confiture artisanale® - 6 €
Crépe au miel artisanal *- 6 €
Crépe au caramel *- 6 €
Crépe a la pate a tartiner Bio *- 6 €

*Suppléments possibles
-Nappage au choix : fruits rouges, fraise, café, caramel, chocolat - 1€
-supplément creme fouettée - 2€



